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1.- DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO 

Producto resultante de la acetificación de vinos con Denominación de Origen Jerez-Xérez-Sherry y su 
posterior envejecimiento durante al menos 2 años en botas de roble americano. Se elabora acetificando 
parcialmente el vino mediante oxidación por sistema de cultivo sumergido con acetator tipo Frings y 
posterior envejecimiento en botas de roble americano siguiendo el sistema de Criaderas y Soleras. 

 

2.- LISTA DE INGREDIENTES 

Vinagre de Jerez Reserva y antioxidante (DIÓXIDO DE AZUFRE) 
 

3.- CARACTERÍSTICAS FÍSICO-QUÍMICAS 

Acidez total ( ac. acético): 7.5 ± 0.35%  
Densidad:   1,018 g/ml ± 5% 
pH:   2.2 – 2.7 
Color:    Caoba  
 

4.- CARACTERÍSTICAS MICROBIOLÓGICAS 

Recuentos totales: < 10 ufc/100 ml 
Listeria spp.: 0 ufc/100 ml. 
Salmonella spp.: 0 ufc/100 ml 

 

6.- CARACTERÍSTICAS DE ENVASADO/EMBALAJE 

 Envases 750 ml.: Bandejas con 6 botellas 
  

6.- DECLARACIÓN DE ALERGENOS 
 

Cereales con gluten  Cacahuetes  Apio  Altramuces   

Crustáceos  Soja  Mostaza  Moluscos  

Huevos 

 

Leche  Sésamo  Sulfitos > 10 ppm. x 

Pescado  Frutos de cáscara      

 
7.- INFORMACIÓN ADICIONAL 
 

Almacenamiento: Conservar en lugar seco evitando la acción directa del sol. 
 
Calidad: 
Tanto el producto como los envases cumplen con la legislación sanitaria vigente en España y en la UE. 
Producto libre de OMGs. Producto no irradiado. 
Certificado ISO 9001:2015 
Certificado IFS 
Certificado CAAE 
DOP Jerez 


